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Vaisalan Indigo 500 -sarjan lahetin
parantaa mallastusprosessien hallintaa

/d&tys

Maailman johtaviin korkealuokkaisten mallastuotteiden
valmistajiin lukeutuva Viking Malt on tutkinut
mallastusprosessin jatkuvan kosteuden valvonnan

etuja laitoksessaan Ruotsin Halmstadissa. Laitoksen
ohjausjarjestelmaan on integroitu Vaisalan Indigo 520
-l&hetin, josta tekninen johtaja Tony Oblom kertoo kolmen
kuukauden kokeilujakson jalkeen seuraavaa: "Reaaliaikainen
paasy kosteustietoihin on parantanut mallastusprosessin
valvonnan tarkkuutta, mika puolestaan parantaa laatua

ja tuottavuutta ja sdastaa energiaa”

Taustaa

Mallas on p&araaka-aine oluen,
viskin ja monien leipomotuotteiden
valmistuksessa. Viking Maltin
paakonttori on Suomessa, ja
yritykselld on yhteensé kuusi
mallastamoa: yksi Suomessa,

Tanskassa, Ruotsissa ja Liettuassa
seka kaksi Puolassa. Yhteensa
niissa tuotetaan vuosittain yli
600 000 tonnia mallasta.

Suurin osa mallastettavasta viljasta
on ohraa, mutta myds vehné&s,
ruista, riisiad ja maissia voidaan

kayttaa. Viking Malt saa paljon
etua siitd, ettd sen mallastamot
sijaitsevat Pohjois-Euroopassa.
Esimerkiksi sopimustiloilta
saatava ohra on hyvélaatuista ja
ominaisuuksiltaan erinomaisesti
mallastukseen sopivaa. Lisaksi
kylmat talvet ehkaisevat
tuholaisia ja tauteja, ja valoisien
kesaddiden ansiosta vilja kasvaa
nopeasti. TAman vuoksi tarvitaan
vdhemman torjunta-aineita.

Mallastusprosessi

Mallastukseen kuuluu idatyksen
alullepano, hallinta ja paattaminen.
Tama toteutetaan tarkalla tilojen
kosteuden, lampétilan ja joskus
hiilidioksidin valvonnalla.

Hyva olut voi olla makuasia, mutta
maun ja muiden ominaisuuksien
yhdenmukaisuus riippuu laadukkaan
maltaan kaytostsd. Oblom sanoo:
"Tydskentelemme Viking Maltilla
ahkerasti varmistaaksemme
tuotettavien maltaiden tasaisen
laadun. Tama saavutetaan raaka-
aineiden huolellisella valinnalla

ja hallinnalla seka tuotannon
mahdollisimman tarkalla
valvonnalla.”

Mallastusprosessissa on

kolme paavaihetta, jotka

voivat kestdd yhteensa seitsemasta
kymmeneen paivaa raaka-aineiden
ominaisuuksien ja tuotettavan
mallastyypin mukaan:

1. Liotus - jyvat pestadan ja niiden
kosteuspitoisuutta kasvatetaan
liotusaltaissa idatyksen
kaynnistamiseksi. Liotusvaihe on
tavallisesti yhdistelma eripituisia
marka- ja kuivajaksoja.



Yhteenveto

Tukevatekoisten koteloiden

Jja karkaistusta lasista valmis-
tettujen kosketusnayttéjen
ansiosta Vaisala Indigo 520
-Idhettimet soveltuvat kdyttéon
vaativimmissakin teollisuusym-
pdaristoissd. Kayttdjat monilla
eri aloilla voivat nyt hyddyntaa
Vaisalan Indigo yhteensopivia
alykkaitd mittapditd kosteuden,
ldmpdtilan, kastepisteen,
hiilidioksidin, héyrystyneen
vetyperoksidin ja éljyn
kosteuden mittaamiseen.
Né&issé dlykkaissd mittapdissd
kaytetddn ainutlaatuisia
edistyksellisid teknologioita,

Ja ne ovat tunnettuja
tarkkuudestaan ja pitkdn
aikavalin stabiiliudestaan.
Alykkdat mittapdat voidaan
tarvittaessa vaihtaa helposti
Jja nopeasti.

Halmstadissa I&hetin yhdistettiin
yrityksen ohjausjédrjestelmdéén,
mutta muut asiakkaat saattavat
haluta kdyttda lahettimen
Ethernet-yhteytts, jotta

tietoja voi kdyttdd suojatun
verkkokdyttoliittymdan kautta.

Viking Maltin laitoksissa
Suomessa ja Ruotsissa
koekdytdssd olleet Indigo
520 -ldhettimet osoittivat
samankaltaisia etuja
tehokkaan prosessin
ohjauksen kannalta. Oblom
kaavaileekin teknologian
laajempaa kdyttédnottoa koko
yrityksessa. "Halmstadissa
alomme asentaa kuhunkin
kuuteen kuivaamoon
l8hettimen, jossa on kaksi
Vaisalan mittapdats. Tama
tehostaa merkittavasti
prosessin ohjausta, laskee
kustannuksia ja vdhentda
energian kdyttéamme.”

2.ldatys - jyvat tuottavat
itdessaan entsyymeja.
Esimerkiksi amylaasit
muuntavat jyvien tarkkelysta
kaymiskelpoisiksi sokereiksi ja
proteaasit pilkkovat proteiineja.

3.Kuivaus - prosessin viimeisessa
vaiheessa ”vihrea mallas”
kuivataan ja kuumennetaan
maéaritysten mukaiseksi.

Mallastusprosessin alussa kosteus
kuivaamossa on todennakadisesti
100 % lampdtilassa 60-65 °C, ja
lopullisessa kuivauksessa lampédtila
on todennakoisesti 80-95 °C ja
tavoitekosteus 4 %.

Valvonnan merkitys

Yli 65 eri mallastyypin tuottajana
Viking Malt valvoo raaka-
aineitaan ja tuotantoprosessejaan
hyvin tarkasti varmistaakseen
yhdenmukaisuuden seka
maaritystenmukaisuuden
esimerkiksi sellaisten
ominaisuuksien osalta kuin
kosteus, vari, maku seka

proteiini- ja entsyymipitoisuus.
Tuotannosta otetaan usein
ndytteitad testattavaksi laitoksen
omassa laboratoriossa. “Tulosten
saamiseen voi menna noin

6 tuntia”, Oblom selittaa. "Joitakin
parametreja varten tama on
hyvaksyttavaa, mutta jotta voimme
optimoida prosessin ohjauksen,

tarvitsemme reaaliaikaisia tietoja.
Siksi selvitin mahdollisia uusia
ratkaisuja ja sain tietaa, etta
kollegani Suomessa kokeilivat
menestyksekkaasti Vaisala Indigo
520 -lahetinta.

”Jatkuvien kosteustietojen ansiosta
pystymme maarittdmaan tarkan
hetken, jolloin mallastusprosessi on
valmis. Téma auttaa varmistamaan
tuotteen laadun, kun valtetaan

ali- ja ylikuivaus. Se auttaa myos
saastamaan rahaa, silla ylikuivaus
on energian tuhlausta, joka
kasvattaa lopputuotteen hintaa.”

Viking Maltin vuoden 2019
yritysvastuuraportissa todetaan:
”Energiatehokkuus on meilla
johtoajatuksena laitoksen
suunnittelussa, investoinneissa,
tuotannossa, logistiikassa

sekd energiatuotteiden ja
-palveluiden hankinnassa.” Indigo
520 -lahettimen kayttédnotto
auttaa tayttdmaan taman
tavoitteen seka toisen, jossa
pyrkimyksena on ”"parantaa
innovaationopeutta erityisesti
tieto- ja viestintateknologioissa”.

Jatkuvat luotettavat mittaukset
Indigo 520 -lahettimella tuottavat
myds taydelliset lokitiedot
tuotannosta ilman kalibrointi- ja
huoltotoimintojen aiheuttamia
keskeytyksia.



Indigo 520 -ldhetin, HMP7-kosteusmittapddn runko ja anturipdsd seka
d&rimmadisend oikealla TMPI-ldmpdtilamittapds.

Valvontateknologia

Indigo 520 -l&hetin keraa tietoja
Vaisala HMP7 -kosteusmittapaasta,
jossa hyddynnetaan lammitystek-
nologiaa ja joka on suunniteltu
erityisesti hyvin kosteisiin
olosuhteisiin. Yhdessa TMP1-
[@mpodtilamittapadn kanssa
jarjestelma tuottaa stabiilit ja
luotettavat suhteellisen kosteuden

mittaukset viimeisessa kuivaamossa.

Indigo 520 -l&hetint& voidaan
kayttaa kaikkien Vaisalan Indigo
yhteensopivien mittapaiden
kanssa. Vaisalan laajassa
valikoimassa on mittapaita
kosteuden, lampdtilan,
kastepisteen, hiilidioksidin,
hdyrystyneen vetyperoksidin ja
Oljyn kosteuden mittaamiseen.
Lahettimeen voidaan liittaa
samanaikaisesti kaksi irrotettavaa
mittapaatd, jotka mittaavat

joko samaa tai eri parametria.
Lahettimen kestavalla
metallikotelolla on IP66- ja NEMA
4 |uokitus, ja siind on karkaistusta
lasista valmistettu kosketusnaytto.
Tasta paikallisesta naytdsta
paikan paalla oleva henkildstd saa
nopeasti ja helposti reaaliaikaiset
tiedot, ja yhdistamalla [ahettimen
ohjausjarjestelmaan Oblom
tiimeineen pystyy lukemaan tiedot
missa tahansa ja mihin aikaan
vuorokaudesta tahansa.
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Tamé& materiaali on tekijanoikeussuojan alainen, ja Vaisala seka sen
yksittaiset yhteistydkumppanit pidattavat kaikki tekijanoikeudet
siihen. Kaikki oikeudet pidatetaan. Logot ja/tai tuotenimet ovat
Vaisalan tai sen yksittaisten kumppanien tavaramerkkeja. Tassa
esitteessa olevien tietojen kaiken muotoinen kopiointi, siirto,
jakelu tai tallentaminen ilman Vaisalalta saatua kirjallista lupaa
on ehdottomasti kielletty. Kaikkia tietoja — myds teknisia —
voidaan muuttaa ilman erillisté ilmoitusta



